
            
           Florence & Philippe Zeiger vous souhaitent une agréable dégustation 
 

 
 

                                       Le début de la faim 
 

       Millefeuille de foie gras de canard et butternut confit, copeaux de magret séchés…………….….…50 € 
 

       Tartare de noix de St Jacques iodé et fumé, vinaigrette acidulée, grains de caviar Osciètre………55 € 
 

        Tarte croustillante aux cochonnailles d’ici à la truffe, crème de maïs………..…...……………..…..... 50 € 

 
                                Comme un poisson dans l'eau       
   

     

      Risotto Arborio cuisiné au haddock, carpaccio de langoustine, légère écume………….………………55 € 
 

       Noix de St Jacques poêlées, morilles farcies, sauce au vin jaune ..……………….…………….…………..55 € 
 

      Homard entier décortiqué au beurre demi-sel, infusion de tête lié au corail………..……….…........68 € 
 

 

 
                                                                   Du boucher ...  à la bouche 

 

       Dos de cerf de la Ferme des Buis rôti, légumes d’automne, sauce de caractère..…….…….…....…....55 € 
 

       Volaille fermière farcie en écaille de champignons, sauce Albufera.……………………….…….…..….50 € 
 

       Pomme de ris de veau caramélisée, racines du moment, jus corsé au verjus…………..…..……………60 € 

                                         
                                   Fromages frais et affinés………18 € 

 
                                        Pour les gourmands 

 

      Traditionnel soufflé chaud à la noisette torréfiée, glace vanille maison…..………….……….……..…24 € 
 

             Pomme…coing en trompe l’oeil………………………...…………………..………...…………..…24 € 
 

Pour les fondus de chocolat…….…….…………………………..…………....…24 € 
 

 


