Florence I Philippe Zeiger vous souhaitent une agréable dégustation

Le début de la faim

q:rtc fine aux legumes d éte crus et cuits, médaillons de homard et dés de foie gras de canard,

copeaux de P )uta,l'gue

Cil‘pﬂ(:(ii() de langoustines bretonnes et son tartare assaisonné au naturel, pétales d artichaut,

grains de caviar

q;()n rouge en 2 facons et sa déclinaison de tomates anciennes

Comme un poisson dans I'eau
Lieu jaune Ikéjimé confit, brilé a la flamme, légumes d'été
.7-[(:111:11'(1 entier décortiqué au beurre demi-sel, infusion de téte liée au corail

(E)Oisson du jour selon les arrivages et linspiration du chef

Du boucher ... a la bouche
ﬂlet de boeuf francais légérement fume et saisi, jus au groseiller noir
Mignon de pore de la Ferme Peterschmitt, facon Saltimbocca, jus au chorizo ibérique

@el]e cote de veau Francais roti au sautoir servi rosée, fricassee de girolles

ﬁ'()mztges frais et affinés......... 18 €
Pour les gourmands

L:i Montée du Ballon d’Alsace

Soufflé chaud aux framboises et coeur de chauffe de la Maison Miclo

@)Ine abricot du Roussillon, ceeur au cassis, gel a la verveine

25 €



