Florence e Philippe Zeiger vous souhaitent une agréable dégustation

Le début de la faim

Asperges frangaises « cuites minute » aux mousserons de printemps et

chapelure de saucisson du Boitchu

Tartare de bar assaisonné au haturel, pailleté iodé et perle d’huitre au caviar Cristal

Transparence de langoustine bretonne, gel de Yuzu et crémeux de téte en sorbet

Comme un poisson dans l'eau

Homard entier décortiqué, au beurre moussant sauce Breizh nord
Lieu jaune lkéjimé en croite de pain, sauce Bonne Femme

Poisson du jour selon les arrivages et I'inspiration du chef

Du boucher ... ala bouche

Rable de lapin fermier farci en printaniére de légumes, jus corsé, gnocchi au thym

Pomme de ris de veau caramélisée au sautoir, Jus aux parfums de girofle et oighons nouveaux

Poitrine de pigeonneau fermier des Vosges roti, a la moutarde au moiit de raisin

et foie gras de canard

Fromages frais et affines......... 15 €

Pour les gourmands

Tradiﬁonnel soufflé chaud au Grand Marnier, glace vanille

Un fraisier sous toutes ses formes

Dome au café grand cru torréfié par Vincent Ballot MOF, coeur dulce de leche, glace spéculoos
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