
            
           Florence & Philippe Zeiger vous souhaitent une agréable dégustation 

 
                                       Le début de la faim 

 

       Asperges du moment cuites minute, sablé au Comté, condiment à l’Andouille du Val d’Ajol………….…45 € 
 

      Tartare de filet de bœuf coupé au couteau sur une mousseline de pomme de terre fumée au haddock, 
                                                                  grains de caviar…………………………...……48 € 

 

        Carpaccio de langoustines bretonnes assaisonné au naturel, légumes croquants et grains de caviar…….50 € 
 

                                Comme un poisson dans l'eau       
   

    Homard entier décortiqué, au beurre moussant sauce Breizh nord…..………………….…….....…60 € 
 

      Pavé de sandre cuit sur la peau « Hommage à Bernard Loiseau »…………….………..………….…48 € 
 

       Poisson du jour selon les arrivages et l’inspiration du chef 

 
                                                                   Du boucher ...  à la bouche 

 

   Ris de veau caramélisé, carottes glacées, jus naturel infusé au café sélection Vincent Ballot MOF…..60 € 
 

   Selle d’agneau rôti au sautoir, aubergine confite en anchoïade, jus iodé……………….………….48 € 
 

       Un morceau choisi 

                                         
                                   Fromages frais et affinés………15 € 

 
                                        Pour les gourmands 

 

     Traditionnel soufflé chaud au Grand Marnier, glace vanille……………….…………………..…24 € 
 

  Millefeuille à la rhubarbe, sorbet rhubarbe………………………………………….………..…24 € 
 

   Duo au chocolat grand cru et parfait aux épines de sapin, sorbet chocolat……………………....…24 € 
 
 


