Florence e Philippe Zeiger vous souhaitent une agréable dégustation

Le début de la faim

Asperges frangaises selon ['envie et I'inspiration du jour
Persillé de lapin fermier fagon printaniére, mousse de foie gras de canard, jeunes pousses

Langoustines bretonnes assaisonnées comme un ceviche, perles d’huitres et grains de caviar

Comme un poisson dans l'eau

Homard entier décortiqué au beurre moussant sauce comme au Penn-ar-bed

Filef de turbot cuit au plat, sauce au vin rouge corsé, dés de moélle de boeuf

Poisson du jour selon les arrivages et l'inspiration du chef

Du boucher ... ala bouche

Poitrine de pigeonneau fermier en croiite de boulanger, créme de févettes au lard d’ici, jus corsé

Selle d’agneau servie rosée en robe de pomme de terre, jus a l'ail des ours et

champignons du moment

Belle cote de veau frangais cuite au sautoir, condiment vitello tonnato

Fromages frais et affinés......... 12 €

Pour les gourmands

Soufflé chaud 3 la poire Williams « Coeur de chauffe », glace vanille
Creme café pas brulée, ganache chocolat, émulsion rhum Zacapa, glace brioche perdue

Poupetons d’ananas marinés, aux fruits rouges et grenadine, sorbet estragon
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